Soupe a |'oignon
gratinée au Comté

La Gouline Angevine 13€

tourte aux rillauds, chenin blanc,

chcmpignons, creme de tomme

Foie gras mi-cuit 18€

c|nu’rney d'ananas, brioche maison

Oeuf bio en meurette 12€

chon Saumuroise

Hareng pommes a I'huile 11.5€
pommes de terre fondantes,

oignons pick|es

Terrine re+our c|e Cl"IGSSQ ”5€
confit d'oignons, cornichon,

verdurette & pain gri”é

Cote de cochon épaisse
gri“ée a l'ail noir, écrasé de pomme de terre,

que|ques |égumes de saison

Paleron de Black Angus

frites maison, sauce Béarnaise

Téte de veau sauce ravigote

pommes de terre a |'qng|qise

Saint Jacques juste snackées

aux poireaux, creme au chenin et zestes de citron

Cocotte de la mer

sous son dome feuilleté: lotte, Saint Jacques, saumon,

velouté safrané, |égumes du moment

Civet de scmg|ier

+ag|ia+e||es fraiches aux zestes de citron

DESSERTS

Trio de Fromage de nos belles régions

Crépes Suzettes
Le Crémet d'Anjou

LE dessert régiona| aux fruits de saison

Cafe¢ gourmond

panacotta au rhum, macaron, sorbet passion

Baba au rhum

sauce passion-ananas, ananas caramélisés

Absolution aux poires

creme mascarpone vanillée & la Poire Williams

22€

23€

21€

23€

22€

20€

10€
{613
%€

10€

10€

10€

Horaires de service : 199h-20h30 Vendredi et samedi : 19h-21h00

Prix TTC service compris. Viande d'origine Frcngdise ou Européenne



